
 

  

 
 
Zum Anfang… 
 
 
Bunter Blattsalat mit Kernen  9.00 
an unserem Hausdressing 
 
 
Gemischter Salat mit verschiedenen Blatt- und  10.50 
Gemüsesalaten an unserem Hausdressing 
 
 
Champignon-Crostini mit Bresaola   18.50 
und gerösteten Haselnüssen 
 
 
Randencarpaccio mit Burrata,  15.50 
verfeinert mit einer Petersilien-Vinaigrette und Brotchips 
 
 
Rindfleisch-Tatar gewürzt nach Ihrem Wunsch, Vorspeise 19.50 
serviert mit einem kleinen Salatbouquet, Hauptgang 30.00 
Zwiebeln, Toast und Butter 
 
 
 

Aus dem Suppentopf 
 
 
Selleriecrèmesuppe  9.50 
mit Trüffelrahm 
 
 
Rindsconsommé  10.50 
mit Sherry und Gemüsestreifen 
 
 
 
 
 

 



 

  

 
 
Hauptgerichte 
 
 
Gebratene Pouletbrust mit einer Käsesauce  26.00 
dazu Kartoffelkroketten und Marktgemüse 
 
 
NewStar Rindfleischburger im Rustico Brötchen  28.00 
mit Speck, Essiggurken, würziger Burgersauce 
serviert mit Pommes-Frites 
 
 
Rosa gebratenes Lammfilet mit einer Portwein-Preiselbeersauce  39.00 
dazu Kartoffelgratin und geröstetes Wurzelgemüse 
 
 
Schweins Cordon-Bleu gefüllt mit Appenzeller Käse  35.00 
und Schinken, dazu Pommes-Frites und Marktgemüse 
 
 
Kalbsschulterfilet in Most geschmort, ½ 31.00 
dazu goldgelbe Steinpilzgnocchi und Marktgemüse  36.00 
 
 
Rosa gebratene Rindsfiletwürfel mit einer Portweinsauce ½ 38.00 
dazu Trüffel-Tagliatelle und geröstetes Wurzelgemüse  46.00 
 
 
 

Aus dem Wasser 
 
 
Gebratene Riesencrevetten mit Reis 3 Stück  29.00 
an einer roten Thai-Currysauce 5 Stück 38.00 
dazu Bambuss-Sprossen  
 
 
Frisch gefangener Fisch nach Tagesangebot 
(Erkundigen Sie sich bitte bei den Servicemitarbeitern nach 
dem aktuellen Tagesangebot.) 



 

  

 
 
Immer beliebt… 
 
 
Bunter Fitnessteller mit verschiedenen Blatt- und  24.50 
Gemüsesalaten an unserem Hausdressing,  
dazu eine gebratene Pouletbrust mit Kräuterbutter 
 
 
Rindfleisch-Tatar gewürzt nach Ihrem Wunsch,  30.00 
serviert mit einem kleinen Salatbouquet, 
Zwiebeln, Toast und Butter 
 
 

 
 
Fleischlos 
 
 
Weisswein-Risotto mit Streifen von Randen,  24.50 
mit Burrata und Parmesansplitter 
 
 
Gnocchi gefüllt mit Steinpilzen  23.50 
an einer Preiselbeersauce mit Parmesansplitter 
 
 
Gemüsecurry an einer roten Kokos-Currysauce  26.00 
serviert im Reisring 
 
 
 
 
 
 

  



 

  

 
 
Süsses zum Schluss 
 
 
Rotes Kirschenparfait  12.50 
mit einem «Chriesi-Kirsch Traum» 
 
 
Hausgemachter Nusskuchen  10.50 
serviert mit Vanilleglace und Rahm 
 
 

 

 

 

 
 
Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten 
wenden Sie sich an unsere Servicefachmitarbeiter. 
 
Unsere Broterzeugnisse beziehen wir von der Bäckerei Gschwend aus St. Gallen 
oder der Firma Aryzta aus Schlieren. Alle Produkte werden in der Schweiz hergestellt. 
 
 

Alle Preise inkl. 8,1 % MwSt. und in Schweizer Franken 
 
 

Fleischherkunft: 
Rind = Schweiz / Geflügel = Schweiz 
Schwein/Kalb = Schweiz / Meeresfrüchte = Indischer Ozean / Lamm = Irland 


