Zum Anfang...

Bunter Blattsalat mit Kernen
an unserem Hausdressing

Gemischter Salat mit verschiedenen Blatt- und
Gemusesalaten an unserem Hausdressing

Avocado-Mango Salat mit Ricotta
auf einem knusprigen Boden

Tomaten-Salat mit Mozzarella nach Art des Kiichenchefs
mit einer Balsamico-Basilikumsauce und Brotchips

Rauchlachs-Carpaccio mit einer Zitronen-Krautervinaigrette
dazu Meerrettichbrot

Rindfleisch-Tatar gewlirzt nach Ihrem Wunsch,
serviert mit einem kleinen Salatbouquet,
Zwiebeln, Toast und Butter

Aus dem Suppentopf

Tomatencrémesuppe
mit Basilikum-Ol
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NewStar

Haupftgerichfe

Pouletbrust-Saltimbocca mit Ratatouille Gemise, 26.00
dazu Kartoffelgnocchi und ein Krauterjus

NewsStar Rindfleischburger im Rustico Brotchen 28.00
mit Pastrami, Kabissalat, Senf-Honigsauce
serviert mit Pommes-Frites

Tranchiertes Schweinssteak mit gerostetem Sesam, 31.00
Asia-Gemiisenudeln und einem Chili-Jus

Schweins Cordon-Bleu geflillt mit Appenzeller Kase 35.00
und Schinken, dazu Pommes-Frites und Marktgemiuse

Schweizer Rindsentrecote mit Avocado-Tomatenbutter 250gr. 56.00
dazu Weisswein-Risotto und Marktgemise 180gr. 44.00

Aus dem Wasser

Gebratene Riesencrevetten 3 Stick  32.00
auf Asia-Gemiuisenudeln mit geréstetem Sesam 5Stuck  38.00
und Knoblauchol

Frisch gefangener Fisch nach Tagesangebot
(Erkundigen Sie sich bitte bei den Servicemitarbeitern nach
dem aktuellen Tagesangebot.)



NewStar

Sommerfrische Fitnessteller

Wabhlen Sie Ihr Fleischstlick mit Krauterbutter, serviert mit
verschiedenen Blatt- und Gemiisesalaten an unserem Hausdressing:

Pouletbrust 24.00
Riesen-Crevetten (4 Stick) 28.00
Schweinssteak 28.00
Rindsentrecote (180g) 42.00

Fleischlos

Parmesan-Risotto mit Sommergemduse, 24.00
frischen Krautern und Parmesansplitter

Vegiburger im Rustico Brotchen mit Avocado und Ricotta 24.00
serviert mit Pommes-Frites

Fagottini geflllt mit Tomaten und Basilikum 25.00
an einer sizilianischen Caponata-Bouillon vegan



NewStar

Sisses zum Schluss

Zitronenkuchen mit einer 11.00
Kugel Basilikumsorbet und Mangocoulis

Franzosische Creme Briilée 12.50
mit Vanille und Orangen parfiimiert

Fiir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten
wenden Sie sich an unsere Servicefachmitarbeiter.

Unsere Broterzeugnisse beziehen wir von der Béickerei Gschwend aus St. Gallen
oder der Firma Aryzta aus Schlieren. Alle Produkte werden in der Schweiz hergestellt.

Alle Preise inkl. 8,1 % MwSt. und in Schweizer Franken

Fleischherkunft:
Rind = Schweiz / Gefliigel = Schweiz
Schwein = Schweiz / Fisch & Meeresfriichte = Indischer Ozean & Schottland



