
 

Mittagskarte Freitag, 19. April 2024 
 

Tagessalat an einem Hausdressing 
oder 

Lauchcrèmesuppe 
 

MENU 1 
 

Schweinsschnitzel-Piccata 
mit einem Rotweinjus 

dazu Tomatenreis 
 

CHF 21.00 
(mit Suppe oder Salat) 

MENU 2 
 

Zweifarbige Gnocchi 
mit einer Spargelsauce 

garniert mit Parmesansplitter 
 

CHF 19.50 
(mit Suppe oder Salat) 

  
 

Wochen-Empfehlung: 
  

KÜCHENCHEF-EMPFEHLUNG 
 

Kalbfleisch-Streifen mit 
Spargeln und einer Calvadossauce 

dazu Bratkartoffeln 
 

CHF 38.00 

FISCHER’S FRITZ 
 

Gebratenes Doradenfilet 
auf Spargelrisotto mit 

einer Schnittlauchsauce 
 

CHF 36.00 
   

 

Jeden Mittag, immer beliebt / wenn Sie mehr Zeit haben… 
 

Garnierter Wurst-Käsesalat mit Appenzeller Käse und Zwiebeln 21.00 
an unserem Hausdressing serviert 
 
Bunter Fitnessteller an unserem Hausdressing 24.00 
dazu eine gebratene Pouletbrust mit Kräuterbutter 
 

Rindfleisch-Tatar gewürzt nach Ihrem Wunsch, 28.00 
mit einem kleinen Salatbouquet, Zwiebeln, Toast und Butter 
 
Rindsentrecôte mit einem Rotweinjus, 44.00 
dazu Pommes-Frites und Marktgemüse 
 

 

7dl Flaschen Weisswein-Empfehlung: 
 

Yvorne Grand Cru Chant des Resses 
Waadtland, Schweiz 

1dl CHF 7.00 
 

 

7dl Flaschen Rotwein-Empfehlung: 
 

Barahonda Organic Barrica 
Yecla, Spanien 
1dl CHF 7.50 

 

 
Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unsere Servicefachmitarbeiter. 

Brote- und Backwarenerzeugnisse beziehen wir von der Bäckerei Gschwend aus St. Gallen. 
 

Fleischdeklaration: 
Rind > Schweiz ¦ Schwein & Kalb > Schweiz ¦ Lamm > Neuseeland 

Fisch > Europa & Estland ¦ Geflügel > Schweiz & Frankreich 


