Mittagskarte Donnerstag, 15. Mai 2025

Tagessalat an unserem Frenchdressing

oder
Lauchcremesuppe
MENU 1 MENU 2
Kalbs-Frikadelle mit Gratinierter Kartoffelstock
einer Paprikasauce mit Rahmspinat
serviert Eierspétzli und einem Ei
CHF 21.00 CHF 19.50
(mit Suppe oder Salat) (mit Suppe oder Salat)

Wochen-Empfehlungen:

KUCHENCHEF-EMPFEHLUNG FISCHER’S FRITZ
Irisches Rindsentrecote Gebratenes Doradefilet
mit Marsalajus, serviert mit auf Spargelrisotto mit
Tagliatelle und Gemiise einer Krauter-Zitronenbutter
CHF 39.00 CHF 36.00

Jeden Mittag, immer beliebt / wenn Sie mehr Zeit haben...

Wurst-Kasesalat garniert mit Zwiebeln 21.50
dazu verschieden Blatt und Gemusesalat an unserem Hausdressing

«Bunter Fitnessteller mit verschiedenen Blatt- und 24.50
Gemdusesalaten an unserem Hausdressing, dazu eine
gebratene Pouletbrust mit Krauterbutter

Rindfleisch-Tatar gewilrzt nach lhrem Wunsch, 30.00
mit einem kleinen Salatbouquet, Zwiebeln, Toast und Butter

Gebratene Kalbsschnitzel an einer Morchelrahmsauce 45.00
dazu Spargeln und Pommes Frites

7dl Flaschen Weisswein-Empfehlung: 7dl Flaschen Rotwein-Empfehlung:

Gruner Veltliner Klassik Respino Puglia
Weinrieder DAC, Osterreich 2023 Casa Vinicola Botter, Italien 2021
1dl CHF 7.00 1dl CHF 7.50

Fur Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich an unsere Servicefachmitarbeiter.
Brot- und Backwarenerzeugnisse beziehen wir von der Béckerei Gschwend aus St. Gallen.
Fleischdeklaration:
Rind > Schweiz | Schwein & Kalb > Schweiz | Fisch > Niederlande
Geflugel > Frankreich



