
 

Hotel NewStar, Breitfeldstrasse 9, 9015 St. Gallen, Schweiz 
Telefon +41 (0)71 230 20 20, Fax +41 71 230 20 21, info@newstar-hotel.ch, www.newstar-hotel.ch 

Apéro Pauschalen : 
 

Apéro „Säntis“ (ab 10 Personen) 
1 Mini-Schinkengipfel, 1 Dreiecks-Canapes, 1 Gurken-Roulade mit Frischkäse 
und 1 Süppchen in der Espressotasse 
*Chips, Nüssli und Salzbrezelchen (werden laufend nachgereicht) 
pro Person CHF 15.50 
 

Apéro „Hoher Kasten“ (ab 10 Personen) 
2 Dreieck-Canapés (verschieden belegt), 1 Mostbröckchen-Trauben-Spiess, 
2 Windbeutel mit Käse und 1 Raclettekäse auf Kartoffeln 
*Chips, Nüssli und Salzbrezelchen (werden laufend nachgereicht) 
pro Person CHF 19.50 
 

Apéro „Madrid“ (ab 20 Personen) 
1 Gemüse Tortilla, 1 rassige Gazpacho, 1 Oliven-Cake, 1 marinierte Crevette,  
1 Rohschinken auf Knoblauchbrot, 1 Manchego auf Kartoffeln 
*Oliven, Parmesan und Dörrtomaten (werden laufend nachgereicht) 
pro Person CHF 17.00 
 

Apéro „Roma“ (ab 20 Personen) 
1 Crêpe mit Lachs und Pesto, 1 Mini-Pizza, 1 Tomaten-Mozzarella Spiess, 
1 Hausbrötchen mit Thonfüllung, 1 Parmesan-Rohschinken Blätterteigstengel 
*Oliven, Parmesan und Dörrtomaten (werden laufend nachgereicht) 
pro Person CHF 18.00 
 

Apéro „Bangkok“ (ab 20 Personen) 
2 Poulet-Satay-Spiesschen, Avocados-Salat mit Crevetten, 2 Mini-Frühlingsrollen, 
1 Asia-Süppchen, 1 Mangosalat mit geräucherter Entenbrust, 1 Poulet Tempuralöffel 
pro Person CHF 21.00 
 

Cocktails / Stehbuffets  (ab 25 Personen) : 
 

Apéro Riche „Alpstein“ 
Tatar Dreieck-Canapés, Poulet-Satayspiesschen, Saisonsuppe in der Tasse, pikantes 
Gemüsecurry, Avocado-Crevettensalat im Glas, Meat-Ball mit Dip, Mini-Flammkuchen, 
verschieden gefüllte Löffel, Brandteig-Käsegebäck, Rohschinken Muffin und Trüffel-Rühreier 
Zum Schluss: Schokoladenmousse, Mini-Crèmeschnitte, Früchtespiesschen  
pro Person CHF 48.00 
 

Stehbuffet „NewStar“ 
Gefüllte Ravioli an einer saisonalen Sauce, Rindsgeschnetzeltes an einer Asia-Sojasauce,  
Poulet Sweet & Sour, Mini-Bratwürstchen, Gemüsecurry, Trockenreis, Kartoffel-Wedges, 
Crevetten 
Zum Schluss: Früchtespiesschen und 2 Desserthäppchen, Kaffee/Espresso 
pro Person CHF 57.00 

mailto:info@newstar-hotel.ch


 

Hotel NewStar, Breitfeldstrasse 9, 9015 St. Gallen, Schweiz 
Telefon +41 (0)71 230 20 20, Fax +41 71 230 20 21, info@newstar-hotel.ch, www.newstar-hotel.ch 

 
 
 
 

Apéro zum selber Zusammenstellen: 
 
 
 
Pommes-Chips, Erdnüssli, Salzstangen pro Pers. 2.50 
 
Blätterteiggebäck 100 gr. 7.00 
 
Gemüse-Dip mit verschiedenen Saucen 100 gr. 5.50 
 
Oliven, Parmesan, gedörrte Tomaten pro Pers. 6.50 
 
Mini-Schinkengipfel pro Stk. 3.00  
 
Mini-Pizza, Mini-Käseküchlein pro Stk. 2.50 
 
Mini-Frühlingsrollen mit Sweet & Sour Sauce pro Stk. 2.50 
 
Mini-Flammkuchen pro Stk. 3.00 
 
Knoblauch-Kräutertoast pro Stk. 2.50 
 
Mini-Laugenbrötchen mit verschiedenen Füllungen pro Stk. 4.00 
(Salami, Schinken, Ei, Tomaten, Käse, Bündnerfleisch +CHF 1.00) 
 
Dreieck-Canapés verschieden belegt pro Stk. 3.70 
(Ei, Spargeln, Thon, Schinken, Salami, Lachs +CHF 1.00) 
 
Grissini Stangen mit Rohschinken (3 Stück) im Glas pro Pers. 4.50 
 
Gefüllte Löffel pro Stk. 3.00 
(diverse mit Crevetten, Vitello Tonnato, Roastbeef, Ratatouille etc.) 
 
Kräuter-Focaccia gefüllt mit Mozzarella/Tomaten pro Pers. 3.50 
 
Poulet-Satay Spiesschen pro Stk. 2.50 
 
Tomaten-Mozzarella Spiess pro Stk. 2.50 
 
Diverse Meterbrote gefüllt (1 Meter ergibt ca. 25 Stk.) pro Meter 58.00 
(Salami, Schinken, Ei, Tomaten, Käse, Bündnerfleisch +CHF 8.00) 
 
Saisonales Süppchen in der Espressotasse pro Stk. 2.00 
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Getränke - Empfehlungen: 
 
 

Weisswein 5dl Flaschen: 
 

Riesling x Sylvaner Rebgut Hochchapf 2018, Haubensak 5dl 25.00 
Pinot Grigio, Delle Venezie 5dl 25.00 
 

Rotwein 5dl Flaschen: 
 

Pinot Noir Rebgut Hochchapf 2018, Haubensak 5dl 25.00 
Ripasso San Vito, Villa Molino 5dl 25.00 
 
 

Weisswein 7dl - Qualität: 
 

Dézaley Les Gradin 2019, Fonjallaz, Schweiz 7dl 58.00 
Appocalisse 2018, Angelo Dela, Schweiz 7dl 46.00 
Sauvignon Blanc 2019, Neumeister, Österreich 7dl 49.00 
Roero Arneis Recit 2018, Carbone, Italien 7dl 48.00 
 

Rotweine 7dl - Qualität: 
 

Fläscher Pinot-Noir 2019, Christian Hermann, Schweiz 7dl 62.00 
Zweigelt vom Berg 2019, Heidi Schroeck, Österreich 7dl 48.00 
Bolgheri Rosso DOC 2017, Le Macchiole, Italien 7dl 58.00 
 
 

Champagner / Sekt / Schaumweine: 
 

Prosecco del Montello, Gasparini   70 cl 55.00 
Cuvée  „Jean Georges“ Apfelsekt Möhl   70 cl 45.00 
Champagner Billecart Salmon Brut Réserve   75cl 110.00 
 
 

 

Diverse Getränke: 
 

Früchtebowle nach Saison mit Alkohol 100 cl 45.00 
Früchtebowle nach Saison ohne Alkohol 100 cl 35.00 
Orangensaft   50 cl 6.50 
Flasche Edelspez Schützengarten Bier   33 cl 4.90 
Mineralwasser mit und ohne Kohlensäure 100 cl 9.90 
    
 
Alle Preise inkl. 7,7 % MwSt. und in Schweizer Franken 
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Für Ihre Notizen: 
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