Mittagskarte Freitag, 10. August 2018

Blattsalat an unserem Hausdressing

Erbsencremesuppe

MENU 1

Meatballs an
einer Stroganoffsauce
mit Spatzli

CHF 18.50
(mit Suppe oder Salat)

MENU 2

Kartoffelsotto
mit Mascarpone
und Grillgemuse

CHF 16.50
(mit Suppe oder Salat)

Die Wochen-Empfehlung:

KUCHENCHEF-EMPFEHLUNG

Gebratenes Rindsentrecéte
an einer Pfeffersauce
serviert mit Pommes-frites
und Marktgemuse

CHF 36.00

FISCHER’S FRITZ
Lachstranche

mit einer Safransauce
Pilawreis und Ratatouillegemuse

CHF 29.00

Jeden Mittaqg, immer beliebt... / wenn Sie mehr Zeit haben

Rindfleisch-Tatar gewurzt nach lhrem Wunsch 28.00

serviert mit einem kleinen Salatbouquet,

Zwiebeln, Toast und Butter

Fitnessteller mit einer gebratenen Maispoularde 26.00
und verschiedenen Salaten an unserem Hausdressing

Rosa gebratene Entenbrust mit Honig glasiert 26.00

serviert mit Asia-Gemusenudeln

Poulet-Currysalat mit lauwarmen Pouletstlicken an einer 22.00
pikanten Currysauce, garniert mit Blattsalaten und Friichten

7dl Flaschen Rotwein-Empfehlung:

Zweigelt 2015

Weingut Heinrich, Burgenland, Osterreich

1dl CHF 6.50

Fleischdeklaration:
Rind > Irland & Stidamerika / Schwein und Kalb > Schweiz / Fisch > Europa
Gefligel > Schweiz & Frankreich




